
   
COMMENTAIRE DE DEGUSTATION : 
    - Aromatique, fruits blancs, notes de pêche,  avec de légères 
senteurs de minéralité. 
    - Bouche fraiche équilibrée avec du gras et de la souplesse non                                 
acide. 
     - Peut être conservé 4 à 5  mois 

            FICHE TECHNIQUE 

N O M  :               Miche l  CLAP AREDE 
A d r e s s e  :         Pr i euré  Sa in t  And ré   
                   3 4 46 0  R OQUEBRUN 
 0 4 .67 . 89 . 70 . 8 2  
   06 . 8 3 . 34 . 3 0 . 7 7  

 

DENOMINATION : PRIEURE SAINT ANDRE  
 
COULEUR :     BLANC 
 
CEPAGES :    Pinot Muscat 
 
DEGRE :   12,5 ° 
 
SOL (Géologie) : Schiste 
 
RENDEMENT : 40 Hl/ ha 
 
MODE DE VINIFICATION :  Pressurage direct  
              Vinifié à basse température  
 
ELEVAGE : Cuve acier  

CONDITIONNEMENT  

Bag’in Box    5 litres 

Quantité par cartons  

                        17,00 €  


